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PROSPECCAO TECNOLOGICA SOBRE
A PROPOLIS: POTENCIAL
BRASILEIRO E APLICACAO EM
PRODUTOS ALIMENTICIOS

RESUMO

A propolis corresponde as expectativas do consumidor atual, que
busca cada vez mais alimentos naturais e com atividade funcional.
Com diversos estudos sobre sua composigdo, atividades
biologicas, aplicagdes e registro de patentes. O objetivo do
presente trabalho foi construir uma prospeccdo da produgdo de
trabalhos cientificos sobre a propolis, registro de patentes, o
cenario brasileiro e a utilizagdo da propolis em produtos
alimenticios, promovendo uma visdo para trabalhos futuros.
Observou-se que apesar do Brasil ser um dos maiores produtos e
contar com 13 tipos de propolis ao longo do territorio nacional, os
dados de producdes cientificas e desenvolvimento de inovagdes
ndo correspondem ao potencial de produgdo. Sendo que o maior
volume de desenvolvimento brasileiros estd classificado como
ciéncia médica, veterindria ou higiene, e, apenas 11% das patentes
verificadas sdo destinadas a produtos alimenticios. Diante do
observado, foi percebido o desafio da aceitagdo sensorial dos
consumidores para com o sabor de extratos de propolis ¢ a
necessidade de incentivo e informagdo sobre o produto para
promover sua inser¢ao nos habitos de consumo.

Palavras-chave: Propolis. Patentes. Inovagao. Prospecgéo.

TECHNOLOGICAL PROSPECT ON
PROPOLIS: BRAZILIAN POTENTIAL
AND APPLICATION IN FOOD
PRODUCTS

ABSTRACT

Propolis corresponds to nowadays consumer, who is increasingly
looking to natural foods with functional activity. With many
studies about its composition, biological activities, applications,
and patent registration. The aim of this work was to build a
prospection of the scientific research on propolis, patents
registered, the Brazilian scenario, and the use of propolis in food
products, promoting a vision for future work. It was observed that
although Brazil is one of the largest products and has 13 types of
propolis throughout the national territory, the data of scientific
productions and development of innovations do not correspond to
the production potential. With the largest number of Brazilian
developments classified as medical sciences, veterinary or
hygiene, and only 11% of the analyzed patents destined to food
products. To sum up, it was noticed the challenge of consumer’s
sensorial acceptance to propolis extracts flavor and the necessity
of incentive and information about the product in order to
promote its insertion on consume habits.
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1. INTRODUCAO

Cada vez mais cresce a busca por habitos
de vida saudéveis e consumidores preocupados
com sua saude, o que impacta diretamente na
tendéncia  de alimentar

(ROSSONI, 2016). Em 2013 o mercado de

comportamento

produtos naturais ja movimentava cerca de 3,4
bilhdes de dolares e a alimentagdo saudavel era
uma das dez tendéncias globais de consumo para
o ano seguinte (BBC, 2014). O que comegou
como um nicho de mercado passou a ter lugar em
grandes cadeias de supermercado, nao ficando
restrito apenas as industrias de alimentos, mas
também crescendo dentro do setor de cosméticos,
que passou a investir em produtos com ativos
naturais (GOMES, 2009).

Apesar disso, a aplicagdo de produtos
naturais ndo ¢ algo novo, o uso destes na
medicina popular ¢ algo conhecido por
civilizagdes antigas, que tinham tais produtos
como a principal ou Unica matéria-prima para
elaborar medicamentos (OLDONI, 2007). Dentre
os produtos naturais estd a propolis, produzida a
partir de misturas de resinas coletadas por
abelhas em brotos e cascas de arvores, acrescidas
de suas secrecdes salivares e enzimas, atraindo o
interesse de consumidores por suas atividades
terapéuticas (VIDAL, 2021; HARFOUCH,
MOHAMMAD, SULIMAN, 2016; FALCAO et
al., 2013). Estudos ao longo dos anos evidenciam
tais agdes, como atividade antioxidante,
antimicrobiana, anti-inflamatoria, antitumoral,
entre outras (SOUZA, PIMENTEL FILHO,
MELLO, 2021; GUTIERREZ-GONCALVES,

MARCUCCI, 2009; CABRAL et al., 2009; REIS
et al., 2000; XUAN et al.,, 2014). Estas sdo
atribuidas aos compostos bioativos encontrados
na propolis, a qual ja foi identificada com mais
de 300 substancias presentes em sua composicao,
com destaque para os acidos fendlicos e os
flavonoides, responsaveis por grande parte das
atividades de  interesse = (SALGUEIRO,
CASTRO, 2016).

Produtos que apresentam propolis em sua
composi¢do podem ser encontrados no mercado
em forma de capsulas, sabonetes, xaropes,
cremes ¢ cosméticos (JANSEN, 2015). Além
disso, o Brasil ¢ um dos principais produtores
mundiais de propolis, com uma producdo em
torno de 50 a 150 toneladas por ano, com 80%
desse volume destinado ao Japao (SILVA, 2018).
De acordo com dados da Federagio de
Apicultores de Minas Gerais, nos anos 2000, a
propolis produzida no Estado foi classificada
como a melhor em ambito mundial no mercado
japonés, com um historico de evolugdo do valor
do quilograma saindo de US$ 5 para US$ 200
(SILVA et al., 2016; PEREIRA et al., 2002).

Com a pandemia de COVID-19 mais
estudos acerca da propolis e suas atividades
terapéuticas foram produzidos, acrescentando
mais notoriedade ao produto (SILVEIRA et al.,
2021; GULER et al., 2021; YOSRI et al., 2021).
Uma das perspectivas é que a propolis se torne
cada vez mais difundida com o aumento do
consumo de produtos naturais, levando ao
desenvolvimento de novas aplicagdes (VIDAL,

2021).
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O presente artigo tem como objetivo
realizar um mapeamento acerca de artigos
publicados sobre os tipos de propolis brasileira,
patentes desenvolvidas no cendrio brasileiro e
mundial, além de um panorama das patentes com
foco em produtos alimenticios, delineando uma

perspectiva para trabalhos futuros.

2. FUNDAMENTACAO TEORICA

A aplicagdo da propolis ndo ¢ algo
recente na sociedade. Os usos ja eram descritos
por assirios, gregos, romanos, incas e egipcios.
No Antigo Egito (1700 A.C.)) com a
denominagdo de cera negra, a propolis era
utilizada para embalsamar mortos. Com o
primeiro trabalho cientifico sobre o tema datado
de 1908, os 90 anos seguintes foram marcados
por descobertas de propriedades farmacoldgicas
da prépolis ao redor do mundo, sendo que em
meados dos anos 2000 o numero de trabalhos
publicados citados no Chemical Abstracts era de
450 e 239 patentes (PEREIRA et al., 2002).

A primeira patente brasileira de um
estudo sobre a préopolis surgiu em 1995, um gel
para tratamento odontoldégico na prevengdo de
caries e gengivites, 130 anos ap6s a primeira
patente utilizando propolis, originada na
Romenia, acerca de logdes de banho (PEREIRA
et al., 2002; LUSTOSA et al., 2008). No periodo
de 2003 até o inicio de 2008 o European Patent
Office dentro da base de dados Worldwide
evidenciava mais de 500 pedidos de patentes
referentes a propolis, que pode ser explicado pela
difusdo de estudos que evidenciavam sua
composi¢do quimica e atividade biologica

(LUSTOSA et al., 2008).

Com uma composi¢do quimica que varia,
devido a fatores como subespécie das abelhas e
biodiversidade da regido de origem, ¢
interessante que sejam realizados estudos que
relacionem a composicdo da propolis as suas
acOes biologicas (NASCIMENTO et al., 2016;
LUSTOSA et al.,, 2008). No Brasil ja foram
catalogados 13 grupos de classificacdo para as
propolis produzidas no territorio, sendo 5 grupos
pertencentes ao sul do pais (grupos 1 ao 5), 6
pertencentes ao Nordeste (grupos 6 ao 11, e,
grupo 13 propolis vermelha) e 1 grupo
pertencente ao Sudeste (grupo 12, propolis
verde) (COSTA et al.,, 2014). Tal diversidade
representa algo positivo sob a perspectiva de
desenvolver inova¢Ges para as induastrias de
cosmeéticos, farmacos e alimentos.

E o potencial de inovagao brasileiro com
relacdo a propolis pode ser reforcado pelo fato de
que o pais apresenta dois tipos de propolis com
Selo de Indicagdo Geografica (IG). Em 2012 a
propolis vermelha do Alagoas foi outorgada com
o Selo IG na modalidade Denominagdo de
Origem (DO) (Figura 1) para o dominio
“Propolis Vermelha e Extrato de Propolis
Vermelha”, uma certificacdo valida em ambito
internacional estabelecendo o Estado de Alagoas
como unico produtor do mundo, noticiando as
caracteristicas especificas do meio em que ¢
produzida, influenciada por fatores climaticos e
ambientais de manguezais alagoanos ¢ a forma
de execugdo dos apicultores, tal selo foi pioneiro
na classe de

(ALBUQUERQUE, TONHOLO, 2021). Em

produtos apicolas

2016 a Propolis Verde de Minas Gerais recebeu o

mesmo tipo de Selo (Figura 1).
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Figura 1 — Selos de Indicagdo Geografica
das propolis vermelha do Alagoas e verde de Minas
Gerais

Fonte: INPI, 2022

3. METODOLOGIA

A investigacdo de artigos cientificos e
patentes foi realizada em maio de 2023. A base
de dados utilizada para encontrar artigos
cientificos foi a ScienceDirect. Para refinar a
busca de artigos foi utilizado o campo de
pesquisa avancado, filtrando somente artigos
com as palavras-chaves brazilian propolis e
brazil propolis em seu titulo, abstract ou
Keywords, de modo que pudesse ser avaliado o
volume de pesquisa produzida acerca dos tipos

de propolis brasileira frente ao total de estudos ja

realizados mostrados ao buscar apenas a palavra
propolis em seu titulo, abstract ou Keywords. O
periodo de publicacdo foi determinado de 2002 a
2022, avaliando o ciclo de 20 anos de pesquisa
mais recente.

Para as buscas de patentes foram
utilizadas as bases de dados INPI e Espacenet.
Utilizando a palavra propolis para buscas nos
titulos das patentes registradas no INPL. E,
propolis no titulo ou resumo das patentes
registradas no FEspacenet dentro da colecdo

Worldwide.

4. RESULTADOS E DISCUSSAO

Através dos resultados obtidos, a
evolucdo das pesquisas sobre propolis e sobre
propolis brasileira pode ser observada no Grafico

1.

Grafico 1 — Periodo de 2002-2022 na plataforma ScienceDirect
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crescimento gradativo ao longo do periodo. O

volume de publicagdes que em 2002 era de 63
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alcancou 698 em 2022, nuimero praticamente
onze vezes maior. Em contrapartida, do total de
estudos sdo poucos os voltados para algum dos
tipos de propolis brasileira, uma vez que em
2002 estes eram de 3, representando 4,7% e, em
2022, 15 representando 2,1% do total, ou seja,
uma reducdo em estudos que abordem como

tema principal a propolis brasileira ou que fagam

comparagdes desta com demais produzidas no
mundo.

Com relagdo a patentes, uma busca no
INPI retorna que ha o registro de 131 patentes
sobre propolis na base, sendo 121 pertencentes
ao periodo de 2002 a 2022. A distribuicdo de

registros € representada no Grafico 2.

Grifico 2 — Registros anuais de patentes sobre propolis 2002-2022

Fonte: Elaboragio propria

Entretanto, apesar dos avangos em
desenvolvimentos, 0s numeros representam que
as inovacdes brasileiras tendo a prdopolis como
protagonista ainda estd reduzida quando
comparada a outros paises. Uma busca por
patentes referentes a propolis na base de dados
Espacenet demonstra que ha 2165 patentes
registradas no periodo de 2002 a 2022,
consultando a colecdo Worldwide. Assim como
Fraga et al. (2017) observou, os dados de
patentes nacionais demonstram uma falta de
incentivo. Apesar disso, na classe de produtos
apicolas a propolis é principal fonte de patentes
(MARQUES et al. 2021).

Comparando individualmente com China
e Estados Unidos, o pais asiatico apresenta 198

patentes para um Unico segmento, o de produtos

para uso veterindrio a base de propolis,
superando o total de patentes nacionais, enquanto
0 pais norte americano possui 101 patentes
registradas nesse mesmo segmento,
correspondendo a 77% do total de patentes
nacionais (SANTOS et al., 2019). Considerando
o fato do Brasil ser o terceiro maior produtor
mundial de propolis, e avaliando as perspectivas
de crescimento nesse segmento, ¢ evidente o
atraso em desenvolvimento de pesquisas e
produtos (PEREIRA et al., 2002).

Consultando a Classificagdo Internacional
de Patentes (IPC) adotada pelo INPI, foram
avaliadas as patentes e elaborado o Grafico 3
para identificar as areas de aplicagdes

tecnologicas dos documentos.

Grifico 3 — Distribui¢@o das patentes entre as classes do [PC
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A se¢do A detém a maior parte das patentes,
referente as necessidades humanas, com a classe
A61K concentrando a maioria dos trabalhos,
classificando-os como ciéncia médica,
veterinaria ou higiene (IPC, 2023). De acordo
com Machado et al. (2012) ¢ comum que isso
aconteca, uma vez que a classe A abranja
aplicagdes farmacologicas da propolis. Com
subclasses especificas para produtos apicolas,
sendo A61K 35/64 insetos como abelhas vespas
ou pulgas, e, A6K 35/644 produtos apicolas
como cera de abelha, propolis, geleia real e mel,
percebe-se o interesse por desenvolver produtos
ligados a esse nicho de mercado (NETO,
MORAIS, CUNHA, 2019). Como ja foi
observado, na classe de produtos apicolas, a
propolis e a cera estdo mais presentes em
patentes voltadas a areas da saude, que abrange
produtos cosméticos (MARQUES et al. 2021).
Com relagdo a patentes voltadas para

produtos alimenticios, estas representam apenas

14 das 118 patentes. Como Silva et al. (2016)

observou, o Brasil apresenta uma baixa nesse
segmento, possivelmente isso aconteca devido a
extracdo alcoolica, técnica mais popular de
extracdo, resultar em extratos com sabor e aroma
acentuados, sendo de interesse de pesquisadores
produzir extratos de propolis com as mesmas
qualidades dos extratos alcoodlicos, exceto por
essas desvantagens (ANDRADE et al., 2017;
NORI et al, 2011; MELLO, PETRUS,
HUBINGER, 2010).

Das 14 patentes nacionais, 6 sdo sobre
obtencdo de extrato para incorporagdo em bebida
energética. Como Silva et al. (2016) observou, as
patentes referentes a alimentos tendem a se
concentrar em preparagdes, como a formulagdo
das bebidas energéticas. Apesar das atividades
antimicrobiana e antioxidante serem interessantes
do ponto de vista da conservacdo de alimentos,
sdo apenas duas que trazem a aplicacdo da
propolis como agente de conservacdo. Como
Pereira, Seixas e¢ Neto (2002) descreveram, a

propolis apresenta variagdo em sua composicao
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por fatores intrinsecos a sua producdo, como
flora, época de colheita e espécie da abelha, isso
pode de fator representar um desafio quando se
pensa em utilizar a matéria-prima como principal
agente de conservagdo em alimentos, pela
questdo de entender o ativo que traz o aspecto de
conservagao € como manter a padronizacdo dos

extratos, ndo apenas um desafio mas uma

oportunidade de desenvolvimento de
metodologias.
5. CONCLUSOES

Ao longo dos anos tém crescido os
estudos e aplicagdes da propolis nos mais
diversos setores: cosméticos, farmacos e
alimentos. E o potencial brasileiro para produzir
inovagdes tendo a propolis como protagonista
fica evidente ao constatar que o pais ¢ um dos
maiores produtores mundiais, com cerca de 80%
destinada ao mercado externo. Apesar disso, a
presenca brasileira ndo se destaca em volume de
producgdes cientificas e registro de patentes.

Com 13 tipos de propolis no territorio
nacional, ha oportunidades para estudar
detalhadamente as caracteriza¢bes destas e suas
aplicacdes. Bem como avaliar a possibilidade de
obtencao de Selos de Indicacdo Geografica,
como ja se tem para as Propolis Vermelha do
Alagoas e Verde de Minas Gerais. Porém ¢
necessario que esse tipo de informagdo seja mais
difundido entre a populagdo, pois hoje mesmo

apresentando diversas atividades terapéuticas um
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desafio de insercdo da prdopolis em produtos
alimenticios ¢ a aceitacdo do consumidor por
questdes sensoriais, e, a cultura com relagdo ao
consumo s6 pode ser modificada através de
informacao e incentivo, além de investimento em
tecnologias para promover o desenvolvimento de
produtos mais facilmente aderentes as tendéncias
alimentares atuais.
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